
ANTIPASTI
PANE | 6.5 
huisgemaakte focaccia met pesto 
en rozemarijnboter

ANTIPASTO MISTO | 26
plankje om te delen met overheerlijke 
Italiaanse charcuterie, kazen en olijven 
(voor minimaal 2 personen)

CROSTINI AL POMODORO | 8.5 
3 Italiaanse crostini met tomaten... 
én knoflook natuurlijk! 

PROSCIUTTO CRUDO | 16
plankje met heerlijke Italiaanse ham

ITALiAANS KAASJE UIT DE OVEN | 12.5 
zacht kaasje uit de oven met rozemarijn 
en focaccia met knoflook... aanrader!
VITELLO TONNATO | 14.5
kalfsmuis met stukjes gegrilde tonijn, een 
zachte tonijnsaus, rucola, tomaat en kappertjes 

CARPACCIO | 14.5
dun gesneden lendebiefstuk met Grana Pandano, 
rucola, tomaat, pittenpix en balsamico dressing 
of truffelmayonaise
Truffel | +3.5

ganzenlever | +4

PARMESANA | 11 (piccolo) 

onze geliefde aubergine lasagne... 
met Grana Pandano!

GAMBERONI | 16
3 grote garnalen, ongepeld... van de grill 
met knoflook

INSALATA BURRATA | 13.5
salade met burrata, pikante Nduja, 
tomaat en balsamico dressing

COZZE | 12.5 (piccolo)

SEiZOENSGEBONDEN

gewokte, lichtpikante mosselen in schelp met 
tomaat, knoflook, witte wijn en Spaanse peper

ZUPPA DEL GIORNO
soep van de dag

PASTA
alle pasta’s zijn ook 
in kleinere porties te bestellen

SPAGHETTI AGLIO E OLIO | 13.5
PICCOLO | 8.5

pittige pasta met olijfolie, knoflook, 
Spaanse peper en ansjovispasta

TAGLIATELLE FUNGAIOLA | 18.5 
PICCOLO | 13.5

pasta met olijfolie, kastanje champignons, 
portobello, tomaat en truffel

TAGLIATELLE GORGONZOLA | 18 
PICCOLO | 14

pasta met gorgonzola, courgette, walnoot 
en basilicum

SPAGHETTI BOLOGNESE AUTENTICA | 17
PICCOLO | 13

originele pasta al ragù met runderstoofvlees 
in tomatensaus en Grana Pandano : VEGETARiSCH

PiCCOLO: KLEiNE PORTiE

Vraag naar onze allergenenkaart!

TAGLIATELLE GAMBERETTI | 19.5
PICCOLO | 14.5

pasta met gebakken gamba’s, tomaat en knoflook

SPAGHETTI CARBONARA | 16
PICCOLO | 11

pasta volgens traditionele bereiding met ei, 
guanciale, Grana Pandano, Pecorino en 
zwarte peper

RIGATONI AMATRICIANA | 17
PICCOLO | 12

pasta met licht pikante tomatensaus, 
Pecorino en guanciale

PIZZA’S
het is mogelijk om de pizza’s zonder 
tomatensaus te laten bereiden

CONTADINO | 16  
PICCOLO | 13

tomatensaus, mozzarella, gegrilde courgette, 
burrata, artisjok en peterselie

DIAVOLA | 15 
PICCOLO | 12

tomatensaus, pikante salami, Nduja, mozarella 
en oregano

SALAME | 14 
PICCOLO | 11

tomatensaus, salami, mozzarella en oregano

QUATTRO STAGIONI | 16 
PICCOLO | 13

tomatensaus, Prosciutto di Parma, pikante salami, 
mozzarella, artisjok, champignons en oregano

VICINI | 16 
PICCOLO | 13

tomatensaus, burrata, Prosciutto di Parma, 
mozzarella en rucola

DEL SUD | 15 
PICCOLO | 12

tomatensaus, mozzarella, Nduja, burrata 
en basilicum

QUATTRO FORMAGGi | 15 
PICCOLO | 12

tomatensaus, mozzarella, Gorgonzola, 
Provola, Grana Pandano en oregano

MARGHERITA | 13 
PICCOLO | 10

tomatensaus, mozzarella en basilicum

ORTOLANA | 17 
PICCOLO | 14

tomatensaus, mozzarella, paprika, aubergine, 
tomaten, burrata en peterselie

MANDOLINE | 17 
PICCOLO | 14

tomatensaus, mozzarella, pikante salami, pikante 
Nduja, Prosciutto di Parma, champignons, artisjok, 
ui, truffeltapenade en oregano

MARINARA | 14
PICCOLO | 11

tomatensaus, ansjovis, tomaten, knoflook 
en oregano

STEFANIA | 16
PICCOLO | 13

Prosciutto di Parma, mozzarella, truffeltapenade, 
truffelmayonaise en rucola

ITALIANA | 16  
PICCOLO | 13

tomaten, mozzarella, rucola, Grana Pandano 
en oregano

SECONDI
psst... da’s hoofdgerechten in het Italiaans!
onze secondi worden geserveerd 

meT aardappelTjes uiT de oven

GAMBERONI | 24
voor u gepelde gamba’s, gebakken met Guanciale, 
tomaat en knoflook en afgeblust met Sambuca met 
seizoensgroenten

TONNO | 25.5
kort gegrilde rode tonijn filet met balsamico 
en seizoensgroenten

BAVETTE AL PEPE VERDE | 27.5
malse flanksteak van de grill met een saus van 
zachte groene peperkorrels en seizoensgroenten

VITELLO | 24
kalfssteak met Parmezaanse kaas, rucola, 
olijfolie, balsamico en seizoensgroenten

PARMESANA | 18.5 
onze geliefde aubergine lasagne... 
met Grana Pandano!

COZZE | 23 (SEiZOENSGEBONDEN)
gewokte lichtpikante mosselen in schelp met 
tomaat, knoflook, witte wijn en Spaanse peper

SALTIMBOCCA | 24
sliced vitello met Prosciutto di Parma, 
salie en seizoensgroenten

PESCATO DEL GIORNO | dagprIjs

vangst van de dag 

EXTRA TE BESTELLEN
SIDE SALAD | 3 

AARDAPPELTJES UIT DE OVEN | 3.5 

DOLCI
mmmh...  desserts!

SGROPPINO | 8.5
huisgemaakte, verfrissende cocktail van wodka, 
prosecco en citroensorbetijs 

CRÉME VAN TIRAMISU | 8
heerlijk te lepelen met lange vingers!

PANNA COTTA | 8
écht Italiaans... met verse vruchten

AFFOGATO ALL’ AMARETTO | 8.5
bol vanille ijs overgoten met espresso en 
een scheutje Amaretto & slagroom... aanrader!


